
BRIN D’HERBE
EN FÊTE !

NOËL 2024



* 1ER SERVICE *

LES AMUSES-BOUCHES
& TARTINADES - AB 

Pour votre Apéro, toute une gamme de :

Rillettes de Poisson 
Les minis boudins noirs et blancs
Caviar d’Aubergines 
Minis bouchées d’escargots
Les Houmous 
Les Ficelles Apéro
Celtic-Croc chips de sarrasin 

LES INDISPENSABLES
Coquilles d’Escargots (beurre persillé)
Coquilles d’escargots et Minis bouchées
Escargots court-bouillon
Boudin blanc et Boudin noir  AB
Minis boudins noirs et blancs

Toute une gamme de :
Saumon fumé AB
Pavé de truite et Gravlax AB

* LÉGENDE *

CATÉGORIES DES PRODUITS
Producteur.ices Brin d’Herbe Producteur·ice-BH
Production biologique AB

OUVERTURE EXCEPTIONNELLE

* À TABLE *

BON DE COMMANDE 
 

Toute l’équipe vous propose la sélection 2024
Les commandes seront prises du 3/12 au 14/12

Une caution de 20 € vous sera demandée

LUNDI 23 DÉCEMBRE  de 9H À 19H
et LES MARDIS 24 ET 31 DÉCEMBRE  de 9H À 17H

NOM :

NUMÉRO :

EMAIL : 

PRÉNOM :



* 2ÈME SERVICE *

LES LÉGUMES 
DE BRIN D’HERBE - AB 

Les maraîcher·es vous proposent 
les légumes de saison : mâche, endive, courges, 
champignons de paris, pleurotes et shiitakés, 

marrons des Cévennes ainsi que 
toute la gamme habituelle

 

LE CHÊNE ET LA CHOUETTE
 Julia & Gwenolé à Baulon 

Producteur·ices-BH

LE CLOS DU MOULIN
Kathy & Ronan à La Mézière

Producteur·ices-BH

LES PRIMEURS DES 5 SENS
Marion & Pierre — Messac 

Producteur·ices-BH

LA FERME DU CHÂTEAU
Gwenaël Floch — Maure de Bretagne

Producteur-BH



* 3ÈME SERVICE *

LES VOLAILLES FESTIVES LES VIANDES
Producteur·ices-BH / AB

Côte de boeuf   27,10 € / kg
Filet de boeuf   44,20 € / kg
Rôti Prestige   31 € / kg
Filet de Rumsteak   35,90 € / kg

GAEC GAULOIS
Nathalie, Léo & Laurent à Domagné

Producteur·ices-BH

Rôti de veau Orloff (bacon /fromage) 31 € / kg

LA FERME DES BOIS
Pierre-Yves à Romillé

Producteur-BH

Rôti de porc Festif   22,10 € / kg
(poitrine-fumé/abricot/pruneaux)
Rôti Orloff (bacon/fromage)   22,10 € / kg
Paupiettes de Noël (farce festive)   17.90 € / kg

LA FERME DES 100 NOMS
Cécile et Corentin à Notre-Dame-des-Landes

Producteur·ices-BH

Epaule d’agneau   22,47 € / kg
Gigot d’agneau   29,95 € / kg
Carré de côtes - entier   27,76 € / kg

LES FARCES - AB
Veau nature 
Porc nature et Festif 
(Marrons, raisins, pruneaux)

Pensez à réserver volailles et viandes ! 

LA PETITE FERME
 Séverine & Serge à Vergéal 

Producteur·ices-BH

Chapon   22.50 € / kg
(de 3 à 4 kg pour 7 à 12 personnes)
Poularde   19.80 € / kg
Dinde noire   22.50 € / kg
Dinde grise   19.90 € / kg
Oie   21.90 € / kg
Canette de Barbarie   12.90 € / kg
Canard de Barbarie   11.90 € / kg
Canette mi-sauvage   21.90 € / kg
(2 à 3 personnes)
Pintade Chaponnée   15.90 € / kg
Pintade   12.90 € / kg
Poulet   11.95 € / kg
Rôti de poulet   21.50 € / kg
Cuisse de poulet farcie   16.50 € / kg
Coq à l’Ancienne   15.50 € / kg
Filet de Canard (canard non gavé)   33.50 € / kg
Cuisse de canard   14.95 € / kg

LA FERME DE NAOT BREIZH
 Nicolas à La Chapelle-Chaussée 

AB

Chapon   23.86 € / kg
Poularde   22.50 € / kg
Pintade   14.61 € / kg
Poulet   12.60 € / kg

uniquement la semaine de Noël



* 4ÈME SERVICE *

LES PAINS 
& BRIOCHES - AB

LA BOULANGE PAYSANNE
 Mickaël et Marie à Guipry-Messac

Producteur·ices-BH

Pain Noix, raisins-noisettes, Sarrasin 
Brioches des rois et individuelle 
du 23/12 au 28/12 & du 3 au 4/01

FERME DU LEVANT
Pierre Brouck à Chanteloup

Pain Noix, Allemand, 100% seigle 
Brioches Festives à la coupe et entière 
(fruits confits, oranges, citrons, amandes grillées 
et raisins secs) 

mardi 24/12

PAIN DE MICKAEL SCHMITT

Pain nature, aux graines et sarrasin 
du mardi 31/12 au jeudi 2/01

NOS FROMAGES
Les nouveaux

LA FERME DU HÉRON
Adèle à Piré-sur-Seiche

AB

Gamme de fromage de chèvre frais et affiné

 AB

Tommes
Pâtes molles
Les Bleus et les crémeux
Le Vitré
Les persillés

En direct du Jura
Morbier
Comté
Mont d’Or

Les locaux vache & brebis



* 5ÈME SERVICE *

LES DESSERTS - AB

BÛCHES « ART DUTÉ »
 à la Bouëxière

Part individuelle   4,90 €
4/6 pers   20 €
6/8 pers   28 €
8/10 pers   36 €

PARFUMS — SANS GLUTEN

Caramel / Pomme 
Chocolat / Poire 
Mangue / Citron 
Vanille / Tonka / Caramel 
Omelette Norvégienne 
Vanille / Griotte 

L’ARBRE À SORBET
à Moulins

5/6 pers   17 €
10/12 pers   31 €

PARFUMS

Fraise / Rhubarbe 
Chocolat / Menthe 
Cassis 
Verveine / Citronnée 

Pensez à commander votre bûche !

LES GOURMANDISES - AB
Les confits d’oignons
Confiture de Noël
Les chocolats gourmands
Les coffrets
Les pâtes de fruits & chocolat fourré caramel
Les truffes
Les orangettes chocolat noir

GAEC GAULOIS
Nathalie, Léo & Laurent à Domagné

Producteur·ices-BH / AB

Les pains d’épices

LES BOISSONS - AB
Notre cave s’est renouvelée et agrandie, 
sélection de vins de différentes régions 

issus de producteurs qui nous ressemblent par le soin 
qu’ils apportent & la qualité de leurs produits

Muscadet Sèvre et Maine
Anjou et Saumur, Blanc sec, Rosé demi-sec et rouge, 
coteau du layon
Côtes du Rhône, Languedoc (le clos d’Isidore)
Beaujolais (la cuvée de François)
Bordeaux (château de brunette)
Alsace, Pinot Gris, Gewurztraminer, Riesling
Les Bulles Rosé pétillant, Crémant de Loire, 
Clairette de die, Saumur brut et pétillant
Pétillant d’Ortie, Sureau, Frennette, 
le Poiré

LES VERGERS DE L’ILLE
Etienne, Yohann & Jean-Charles à Saint-Grégoire

Producteurs-BH / AB

L’Or en Ille (cidre grand cru).

BRASSERIE PLOUC
Delphine & Thomas à Sains

Producteur·ices-BH / AB

Quatre gammes de bières disponibles

& les sans alcool
limonades, kéfirs, jus et sirops locaux



ANIMATIONS DE NOËL
& AUTRES PRODUITS DE FÊTE

VENTE DE SAPIN DE NOËL
 à Chantepie & Vezin-le-coquet
du 27/11 au 14/12 de 11h à 19h

JOURNÉES ARTISANES
 à Chantepie & Vezin-le-coquet
du 15/11 au 23/12 de 11h à 19h

De nombreux artisans écolos et responsables 
vous présentent leurs produits.

Calendriers complets dans vos magasins et en ligne 
(site internet, facebook et instagram)

Les producteur·ices de Brin d’Herbe 
ainsi que l’équipe des salarié·es

vous souhaitent de belles fêtes de fin d’année !

PANIERS GARNIS & LOCAUX 
confectionnés par nos équipes !

VENEZ NOUS VOIR !
ouverture DU MARDI AU VENDREDI  de 9H À 19H
et le SAMEDI  de 9H À 17H
adresses & contacts  CHANTEPIE - 02 99 41 48 95
 VEZIN-LE-COQUET - 02 99 64 79 40
et sur BRINDHERBE35.FR
fb MAGASINSBRINDHERBE insta @BRINDHERBE35

d
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CABRIOLAINE
Productrice-BH / AB

Vêtements en Mohair 
Stand le 6/12 à Chantepie 

& le 13/12
à Vezin-le-coquet

BRASSERIE PLOUC
Delphine & Thomas 

à Sains
Producteur·ices-BH / AB

Coffrets cadeaux 
Bières de dégustation

OUVERTURE EXCEPTIONNELLE
LUNDI 23 DÉCEMBRE  de 9H À 19H
et LES MARDIS 24 ET 31 DÉCEMBRE  de 9H À 17H


